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Kulinarischer Kalender 
Januar bis Dezember 2024



L E T  T H E  W E E K E N D  b e G I N
Freuen Sie sich auf originelle Gin Kreationen aus  
unserer „New York“ Bar jeden ersten Freitag im  
Monat von 17.30 Uhr bis 19.00 Uhr:                                 50 %
After Work Gin-Tonic Happy Hour               auf alle Gin-Tonics                           

E V E R Y  D A Y  I S  B U R G E R  D A Y
Den „Burger der Saison“ präsentiert Ihnen unser Küchenteam 
in abwechslungsreichen Variationen, je nach Jahreszeit.

B U F F E T   
31. März 2024 von 12.00 bis 14.30 Uhr 
Starten Sie die Ostertage mit einem festlichen Buffet voller kuli-
narischer Spezialitäten inklusive Sektempfang. Für unsere kleinen 
Gäste wird es natürlich die alljährliche Nestersuche geben, dabei 
gibt es die ein oder andere Überraschung zu erleben.

pro Person 48 €*

B R U N C H 
01. April 2024 von 12.00 bis 14.30 Uhr   
Genießen Sie den Ostermontag im Kreise Ihrer Familie und 
Freunde bei einem reichhaltigen Brunch-Erlebnis mit allerlei 
Frühstücksklassikern, leckeren Hauptgängen und einer varia-
tionsreichen Auswahl an Desserts.

Inklusive einem Glas Sekt zur Begrüßung, Kaffee- und Teespe-
zialitäten sowie Säften zur Selbstbedienung.

pro Person 38 €*

O S T E R N

G A N Z J A H R E S A N G E B O T

* Buchung auf Anfrage und nach Verfügbarkeit. Kinder im Alter von 1 bis 5 Jahren  
sind kostenfrei, 6 bis 12-Jährige werden pro Lebensjahr mit 1 € und ab 13 Jahren zum

 vollen Preis berechnet.



M U T T E R T A G 
12. Mai 2024 von 12.00 bis 14.30 Uhr
Es ist Zeit, Danke zu sagen – warum nicht mit gemeinsamer 
Familienzeit bei einem abwechslungsreichen und schmackhaften 
Brunch? Wir empfangen Sie herzlich zum Muttertags-Special in 
unserem Restaurant „Basilico“. Inklusive einem Glas Sekt zur 
Begrüßung, Kaffee- und Teespezialitäten sowie Säften vom Buffet.

pro Person 38 €*

S P A R G E L Z E I T
Mai bis Juni 2024  
Saisonaler Genuss: Freuen Sie sich auf eine raffinierte Auswahl 
an exquisiten Spargelgerichten aus unserer Küche. Probieren Sie 
die edlen Klassiker, frisch und unwiderstehlich interpretiert.

H U N G R Y ?  N I C E  T O  M E A T  Y O U !
14. Juni, 12. Juli, 16. August 2024
Die Temperaturen steigen, die Abende werden endlich länger und 
draußen kann man wieder gemütlich beisammensitzen. Lassen 
Sie Ihren Sommerabend mit einem BBQ-Buffet und leckeren 
Sommercocktails ausklingen. 

Zu den drei Terminen heißen wir Sie, je nach Wetterlage, ab 18 Uhr 
auf unserer Terrasse oder in unserem Restaurant „Basilico“  
herzlich willkommen. 

■ Verschiedene Fleisch- und Fischsorten
■ Vegetarische Alternativen
■ Variationsreiche Desserts 

pro Person 48 €*
(Buchung bis 14 Tage vor dem jeweiligen Termin erforderlich)

E U R O P A M E I S T E R S C H A F T  S P E C I A L 
14. Juni – 14. Juli 2024  
Zur diesjährigen Fußball Europameisterschaft in Deutschland 
bieten wir Ihnen ein besonderes Special an: Wählen Sie verschie-
dene Steaksorten aus teilnehmenden Nationen von einer exklu-
siven Steakkarte. Dazu servieren wir Ihnen korrespondierende 
Weine aus den jeweiligen Ländern. Zum  Eröffnungsspiel der 
Europameisterschaft organisieren wir zu unserem BBQ–Buffet 
ein Public Viewing.

* Buchung auf Anfrage und nach Verfügbarkeit. Kinder im Alter von 1 bis 5 Jahren  
sind kostenfrei, 6 bis 12-Jährige werden pro Lebensjahr mit 1 € und ab 13 Jahren zum

 vollen Preis berechnet.





G A N S  S C H Ö N  L E C K E R 
11. November – 23. Dezember 2024
Passend zur Jahreszeit bieten wir Ihnen wieder das beliebte und 
traditionelle Gänseessen an. Erleben Sie unser Gänsemenü bei 
festlicher Atmosphäre.

A D V E N T S B R U N C H
Jeden Adventsonntag von 12.00 bis 14.30 Uhr
Die Vorfreude auf Weihnachten steigt: Läuten Sie die ruhige  
und besinnliche Zeit in weihnachtlicher Atmosphäre bei einem 
Adventsbrunch im stilvollen Ambiente. Genießen Sie köstliche 
Frühstücksklassiker, leckere Hauptgänge mit Beilagen sowie  
verlockende Dessertspezialitäten.

pro Person 42 €*

F E S T T A G S B U F F E T 
25. und 26. Dezember von 12.00 bis 14.30 Uhr  
Verbringen Sie die Feiertage im Kreise Ihrer Liebsten bei einem 
weihnachtlichen Buffet inklusive Sektempfang, Wasser und Kaf-
feespezialitäten. Wir freuen uns, Ihnen und Ihrer Familie unver-
gessliche Festtage zu bescheren.

pro Person 58 €*

I H R E  W E I H N A C H T S F E I E R 
Ab 11. November 2024   
Ihre diesjährige Weihnachtsfeier soll stilvoll und zugleich
unvergesslich werden? Wir bieten den perfekten Rahmen  
für einen feierlichen Jahresausklang mit Ihren Kollegen und
Freunden, um einen gelungenen Abend zu erleben. Für die
weihnachtliche Stimmung sorgt ein Glühwein- oder Punsch-
empfang mit heißen Maronen an der Feuerschale. Dieser kann
optional hinzugebucht werden. 

Buchbar ab 30 Personen, Preise auf Anfrage.

Vorspeisen
Wildterrine mit Pflaumen-Chutney

Crevetten Cocktail mit Avocado, Limone und Dill
Geräucherte Gänsebrust auf Rotkohlsalat

Ausgesuchte angemachte und winterliche Blattsalate
Dreierlei Dressings mit Sprossen und Nüssen

Brot und Buttervariation
 

•

Suppe
Kürbis-Ingwer Süppchen, eigene Kerne und Öl

 
•

Hauptgang
Hirschragout mit Cranberries und gerösteten Mandeln,

Speck-Wirsing und Butterspätzle
Gebratenes Wolfsbarschfilet auf glasiertem Seespargel

mit Limonen Soße und Safran-Risotto
Kleine Ravioli mit Kichererbsen gefüllt Blattspinat, 

tomatisierte Weißweinsoße
 

•

Weihnachtliche Dessertauswahl
Heißer Glühwein mit Punschkirschen und Rum

Winterliche Beerengrütze mit Orangen-Anissoße
Lebkuchen Mousse und Zwetschgen

Aprikosenkompott mit Dunkler Schokolade
Apfelstrudel Vanillesoße und Holunder

R U N D  U M  W E I H N A C H T E N

* Buchung auf Anfrage und nach Verfügbarkeit. Kinder im Alter von 1 bis 5 Jahren  
sind kostenfrei, 6 bis 12-Jährige werden pro Lebensjahr mit 1 € und ab 13 Jahren zum

 vollen Preis berechnet.



N A C H B A R S C H A F T S A K T I O N
21.12.2024 bis 01.01.2025  
Sie erwarten über die Festtage Besuch und suchen eine 
optimale Unterkunft für Ihre Gäste? Nutzen Sie unser beson-
deres Angebot an den weihnachtlichen Tagen und lassen Sie
aus Ihrem Besuch unsere Gäste werden.

pro Zimmer und Nacht inklusive Frühstück
im Einzelzimmer 79 €*

im Doppelzimmer 89 €*

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! Wir bitten bei allen Buffets um 
Reservierung unter Tel.: +49 6196 763-350 oder
restaurant@frankfurt-sulzbach.dorint.com

* Buchung auf Anfrage und nach Verfügbarkeit. Kinder im Alter von 1 bis 5 Jahren  
sind kostenfrei, 6 bis 12-Jährige werden pro Lebensjahr mit 1 € und ab 13 Jahren zum

 vollen Preis berechnet.
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